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Lammbrauerei Hilsenbeck GmbH & Co. KG
Gruibinger Erntebier
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0 Speiseempfehlung

o Anlass

glanzfein

Getreide, Waldhonig.
Krauter

Waldhonig, reifer Pfirsich,
Krauter

Fein prickelnd

Dezente, krauterige Bittere
im Abgang

Gefliigel, Kalb, Kase mild,
Pasta

Grillen, Sommerfest,
Picknick, Feierabend

Biersommelier: Nina Witzemann

© GEFAKO GmbH & Co KG

Im Glas erstrahlt dieses saisonale Erntebier wie flissiges Gold, glanzfein und von brillanter Klarheit. Schon

beim ersten Duft entfaltet sich ein harmonisches Bouquet von frisch geerntetem Getreide, untermalt von

feinen Noten von Waldhonig und einer dezenten Krauternuance. Der Antrunk offenbart eine sanfte,

angenehme Siif3e, die an goldenen Waldhonig erinnert und sich sogleich in den Geschmack von reifem
Pfirsich und wiirzigen Krautern im Mund entfaltet. Das Bier ist kraftig und vollmundig, mit einer zarten,

krauterigen Bittere im Abgang.

Weitere Informationen:
www.bierentdecker.com
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